Siitotok torta

Hozzavaldk a toltelékhez:

e kb 1 kg stit6tok

e 2ektej
e 100 g cukor
e 2 tojas

e 1 m.k karacsonyi fiszerkeverék
Hozzavalok a tésztahoz:

e 100g Mester gm babapiskoéta
e 100g daralt di6

e 3 tojasfehérje

e 120g cukor

A forma kikenéséhez: margarin és Mester zsemlemorzsa.

Elkészitése:

Stitétokoét megmossuk, félbe vagjuk, magjait kikaparjuk.

Koézepes héfokon megstitjtik, majd hagyjuk kihtlni.

Kézben a MESTER babapiskoétdt és a diét ledardljuk.

A tojasfehérjét habba verjiik, de mieldtt teljesen megkeményedne, a cukrot is
beledolgozzuk.

A babapiskéta morzsdt és a diot beleszorjuk, majd az enyhén kikent, morzsdval
behintett formdba simitjuk.

Stitoben 220°C-on 15 percig stitjlik. Ek6zben a stité6tokdt meghdamozzuk és dttorjiik.
Az igy kapott tékptiréhez hozzdadjuk a tejet, a cukrot, a kissé felvert tojasokat, a
fliszereket és a konyakor/rumot.

A masszat az eldstitétt tésztara ontjiik, majd elémelegitett stitbben 170°C-on 45
percig stitjtik.

Mdasnap szeleteljiik. NAGYON FINOM!



